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Genoemde prijzen zijn
exclusief personeelskosten,
transportkosten en btw.

BEWUST GENIETEN

Bij de selectie van ingrediénten en het bereiden van onze gerechten staan kwaliteit
en duurzaamheid centraal. We streven ernaar om zoveel mogelijk te werken met
verse vis, waarvan het MSC-keurmerk de duurzaamheid waarborgt, alsook met
biologisch en/of scharrel viees, wild en gevogelte. Onze groenten en fruit zijn
afkomstig van duurzame kweekmethoden, terwijl we lokale biologische kazen
gebruiken om onze gerechten te verrijken.

Daarnaast presenteren wij met trots onze exclusieve huiswijnen, rechtstreeks
afkomstig van gepassioneerde wijnboeren in Frankrijk. Deze wijnen, direct uit de
wijnkelders in uw glas geschonken, zijn niet alleen bijzonder smaakvol maar ook met
zorg geselecteerd omwille van hun milieuvriendelijke productieprocessen en respect
voor de omgeving.

Wij koesteren de nabijheid en kwaliteit van lokale producten. Daarom halen we ook
onze kruiden van dichtbij, waardoor we niet alleen de versheid kunnen waarborgen
maar ook onze ecologische voetafdruk kunnen verkleinen.

Heeft u vragen over mogelijke allergenen in onze gerechten? Aarzel dan niet om ons
personeel te raadplegen; wij staan altijd klaar om u van dienst te zijn en u volledig te
informeren.



DRANKEN =

Tijdens de ontvangst

Koffie en thee - per kop € 3,50
Verse muntthee - per kop € 3,75
Verse gemberthee - per kop € 3,75
‘Smaakwater’- per karaf (ca. 5 glazen) €9,50

‘Smaakwater’ serveren wij o.a. in

de volgende smaken: limoen/munt,
sinaasappel/gember, citroen/lkomkommer,
grapefruit/rozemarijn

Tijdens de receptie

Frisdranken € 3,50
Vruchtensappen €415
Jus d’orange, appelsap

Heineken 0.0% - per flesje € 3,65
Gulpener (tap) - per glas € 3,50
Huiswijn: rood, wit of rosé € 5,50

Eigen Import

Mousserende wijn

Spumante extra dry - per glas €7,00
Champagne - per glas €9,50
Alcoholvrije bubbel - per glas €6,50

Dranken arrangement

Koffie/thee - 30 minuten p.p. € 5,50
Koffie/thee - 60 minuten p.p. € 7,50
Frisdrank/bier /wijn

1 uur € 7,00

2 uur € 13,75

3 uur € 20,75

4 uur € 27,50

5 uur € 35,00

Uit te breiden met
Biologische vruchtensappen per uur €4,50
Speciaal bier per uur vanaf €4,85




DRANKEN

Water

Bronwater, 0.75I - per fles
‘Smaakwater’- per karaf (ca. 5 glazen)

Cocktails

Aperol Spritz

Dutch gin & tonic (limoen)
Hendrick’s gin & tonic (komkommer)
Loopuyt gin & tonic 0.0%

Gin&Tonic trolley

(omgebouwde KLM-cabine trolley)
Inclusief bediening, exclusief Gin&Tonic’s

€ 5,50
€ 9,50

€ 9,50
€ 10,00
€ 11,50
€10,00
€ 50,00

&

BOWL

per schaal

€ 25,-

WIINEN
Wit

Blanc - Pay's Doc, Frankrijk fles € 27,50
Chardonnay, Sauvignon Blanc

Sappige, crispy wijn met frisse zuren. Breed inzetbaar door z’'n dorstlessende
en zachte karakter.

/ 4
Rose fles € 27 50

Felines Rosé - Languedoc Frankrijk

Cinsault, Grenache en Syrah

Licht wat aardbei in de smaak, verder rode bes en framboos gevolgd door
een plezierig vetje.

ROOd fles € 27,50

Rouge - Pay's Doc, Frankrijk

Grenache, Merlot en Cabernet Sauvignon

Fruitige aroma’s van rood bosfruit en specerijen. Toegankelijke, fruitige smaak
en zachte zuren.




VERFIJNDE ZOETIGHEDEN =

Roomboterkoekjes assorti p.st. € 1,45 Kindertafel p.p. € 12,50

Oma's Cake p.st. € 2,25 Fruitspiesjes, candybars, chips, stukjes komkommer,

Diverse smaakvarianten cherrytomaatjes en ranja

Mini eclairs p.st. €1,95 Taartenbuffet Vanaf 30 personen op aanvraag

Mini muffin p.st. € 1,90

Patisserie - 2p.p. } p-p. €3,25 Snoeppot Voor 10 personen p.st. € 12,50

Samenstelling van kleine lekkernijen

Patisserie - 3 p.p. p.p. €4,50

Samenstelling van kleine lekkernijen .

Macarons p.st. € 2,00 Eru'gSt%a? s 7€ lik dat wii d d

Petit four- p.st. € 4.50 ?nt ruidstaart is z6 persoonlijk, dat wij deze graag door

Gesorteerd gebak p.st. € 5,00 u laten verzorgen.

Zoetigheden p.p. €3,75

2 ambachtelijke bonbons Servicekosten p.p. € 3,50
L . . Bedrag uitkoop is inclusief gebruik servies, bestek, servetjes, snijden,

* Bjj bijzondere gelegenheden kunnen wij deze verzorgen met uw bedrijfs- uitserveren en eventueel contactmomenten met de banketbakker om

en/of verenigingslogo, meerprijs € 0,60 per stuk.

bezorg/retour-momenten af te stemmen.




VORSTELIJKE HIGH TEA

Onze High Tea wordt een ware belevenis met verrukkelijke fingerfood en heerlijke
zoetigheden. U kunt kiezen uit een assortiment thee met onder andere Darjeeling,
English Breakfast, Earl Grey, verschillende kruiden- en groene theeén en ook
citroen- en rode vruchtenthee. Natuurlijk staat koffie ook op het menu, op verzoek
geserveerd.

High Tea
V? Vegetarisch soepje

Divers belegde sandwiches - 3 stuks p.p.
V'« Brie / vijg / Balsamicostroop

«  Gerookte zalm / Mierikswortelcreme
* Kiprollade / Truffelmayonaise

Scones - 2 stuks p.p.
met clotted cream, marmelade en lemon curd

VV Quiche
Bonbons - 2 stuks p.p.
Pate de fruit
Macaron
Mini muffin

Petit fours

Uit te breiden met een glas Prosecco of Champagne en/of met warme items zoals
quiche Lorraine of een pasteitje (tegen supplementstarieven).

De inhoud van deze High Tea is afhankelijk van het aanbod van het seizoen; de invulling kan dus in
werkelijkheid afwijken.

Tijdsduur: 1,5 uur

Minimaal 25 personen.
Volwassenen en kinderen vanaf 12 jaar: € 35,00 p.p.




SNACKSELECTIE & FINGERFOOD

Tafelgarnituur

Vers gebrande notenmix p.p. € 2,95
Notenmix met banketbakkers zoutjes p.p. € 4,25
Portie olijven p.p- € 3,25
Rauwkost met dip p.p. € 3,25
Bites
Oesters p.st. v.a. € 4,25
Div. soorten en kwaliteiten verkrijgbaar
Parmaham stengel p.st. € 2,75
Luxe belegde canapés - advies 1 p.p. p.st. € 2,75
Wordt als assortiment geleverd v.a. 50 stuks
(o.a. filet americain, brie, eend, zalm, paling, etc.)
Bruschetta met tonijn p.st. € 2,50
VV Bruschetta met paddenstoeltapenade p.st. € 2,50
v Bruschetta met grove tomatensalsa p.st. € 2,50
Quiche p.st. € 5,75
V" Salade Caprese p.st. € 3,75
Mini carpaccio p.st. € 4,95
Dungesneden ossenhaas met truffelmayonaise en pijnboompitjes
Vitello tonato met tonijnmayonaise p.st. € 5,50
Steak tartaar Black Angus p.st. € 7,25
Caesar salade p.st. € 4,75
Tomatensalsa met vleugje koriander p.st. € 3,75
Tataki tonijn p.st. € 5,95
Met sojasaus en wakame
Eg’éig?éﬁgzse mango dragon gz: g ggg Yakitorispiesje p.st. € 3,95
¥ Parelcouscous p.st. € 4’25 Bitterbal van rundvlees p.st. € 1,50
Met zoetzure groente R ’ Tatsutg; Ifip in tempurabeslag / sesamdip p.st. € 3,75
¥ Meloen, feta, bosui en sesam p.st. € 4,25 VVeganistisch soepje van rode curry p.st. € 3,75
Kreeftensoepje p.st. € 5,50
Gamba met panko en kokosroom p.st. € 3,95
Broodje pulled pork op mini brioche p.st. € 6,00
Mini hamburger Black Angus op brioche p.st. € 7,25
Kipsaté p.st. € 6,25
Met kroepoek, atjar, gefrituurd uitje
' VRisottobal met mozzarella en tomaat p.st. € 1,75
3 - VVBroodje pulled jackfruit p.st. € 5,25
-
SN Alle koude en warme hapjes kunnen ook groter worden geportioneerd, waardoor zeer

Ay geschikt voor een zelf samen te stellen walking dinner. Prijs op aanvraag
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BORRELPLANKEN

Charcuterie p.p. € 9,50
Ambachtelijke Spaanse en ltaliaanse
hammen en worst

Zee & Meer p.p. € 11,50
Gerookte paling, makreel, zalm en rivierkreeftjes

V' Kazen p.p. € 9,00
Selectie kazen, stroop, vijgenbrood, noten en druiven

Borrelplank mix p.p. € 9,50
Combinatie van de borrelplanken charcuterie
en kazenplank.

Io_?';:eart ;l:lgﬁ;“;ﬁ?(jillizas%ie’;;géllen met Zaanse Pp-€ 450 H EER I-” KE I-U N c H 0 PTI ES
mosterd, mini kaassoufflés, malse 'quality’ kip in
tempura en mini loempia.

Luxe belegde boerensandwiches p.st. € 6,95
. . _ Belegd met 0.a. zalm, filet américain of brie
Asian style bites - 4 hapjes p.p. p.p. € 5,95
Duck spring_roll/ yeggtarische loempia / garnaal in Lunch to go p.st. € 14,75
panko / yakitorispiesjes Pakket gevuld met yoghurt, flesje vruchtensap, 2 sandwiches
en een stuk handfruit
\? Veggie bites - 3 hapjes p.p. p.p. € 4,95
Bitterbal van oesterzwam / Bitterbal met kokos, Chef's special p.p. € 28,50
curry, jonge erwtjes en bieslook / Bitterbal met Brood, boter, olie, maaltijdsalade of een pastagerecht
tomaat en mozzarella, bladspinazie en Parmezaan
Crew lunch p.p- € 17,50
OldRuitenborgh bittergarnituur p.p. € 9,50 Broodjeslunch van de Chef
Zoute koekjes / versgebrande noten / canapés /
3 warme hapjes (bitterbal, malse kip, mini loempia) Chef's lunch p.p. € 27,95
Een assortiment van diverse luxe broodjes, huisgemaakte soep en
Amuses, surprise p.st. v.a. € 4,50 frisse salades. Aangevuld met een warme snack, fruitsalade en handfruit.

Inclusief melk, karnemelk, jus d'orange, koffie en thee.

De amuses worden op diverse manieren :
Beleg en broodsoorten worden aan de seizoenen aangepast.

gepresenteerd: op een lepel of in een klein glaasje.
Onze Chefkok maakt een selectie van dagverse vis,

vlees of vegetarische seizoensproducten. Broodjeslunch p.p. €22,95

Een assortiment van diverse luxe broodjes en huisgemaakte soep.
Inclusief melk, karnemelk, jus d'orange, koffie en thee.

Wij vernemen uiterlijk 10 werkdagen van tevoren de definitieve dieetwensen en Beleg en broodsoorten worden aan de seizoenen aangepast.
allergieén.
Aanvullingen bij de lunch
Krentenbol/Mueslibol p.st. € 2,65
Huisgemaakte soep van de dag v.a. € 8,00
Handfruit p.st. v.a. € 1,95
Smoothie p.st. v.a. € 5,25
Salade van vers fruit p.p. v.a. € 5,75
Weckpotje yoghurt (met garnituur) p.p.- € 4,95
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ROYAAL MIDDAGMAAL

Koude gerechten
V¥ Tomatensalsa
Gerookte paling
Warmgerookte zalm, rode ui, kappertjes, dillemayonaise
Serranoham met meloen
¥ Waldorfsalade met walnoot en appel
V Pastasalade
V Salade Caprese

Warme gerechten

Vis van de dag met bijpassende saus
Parelhoen rollade met paddenstoelensaus
Poulet noir supreme met sesam-hoisinsaus
Roseval aardappeltjes uit de oven
Gesauteerde seizoensgroenten

De inhoud van het buffet is afhankelijk van het aanbod van het seizoen; de invulling kan dus in werkelijkheid afwijken.

Dessert
Pannacotta met fruit van
het seizoen

Minimaal 30 personen p.p. € 32,25
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CULINAIR DINEREN =

Wij serveren het diner zoals u dat wenst, comfortabel gezeten aan tafel, gerechten
per persoon geserveerd of “shared”, of een informele “walking dinner” stijl waarbij
meerdere kleinere gerechten worden geserveerd. Hiernaast en op de volgende
pagina vindt u een voorstel voor een prachtig 5 gangen diner menu, maar u kunt ook
zelf een menu samenstellen met ons, uitgaande van ons aanbod fingerfood en bites.
Ook een buffet behoort natuurlijk tot de mogelijkheden. “Live cooking” met vers
bereide gerechten door onze Chef of in landen thema voor grote internationale
gezelschappen. Zelfs een combinatie van al deze mogelijkheden kan ook. Liever een
street-food setting, ruige BBQ of foodtrucks bij uw evenement? Ook daarvoor werken
wij graag een voorstel op maat voor u uit.

Voorgerechten

* Gerookte zalm en krab met koolrabi, ramanas en dille mayonaise

« Tataki tonijn met gamba en wasabimayonaise

+ Kalfsmuis met tonijntartaar, tonijnmayonaise, gefrituurde kappertjes en zoetzure
rode ui

» Steak tartaar met kwartelei, feta creme en knoflookmayonaise

Soep
* Gebonden Ossenstaartsoep met bosui
« Bisque van kreeft

Tussengerechten

* Roulleaux van witvis (soort afhankelijk van seizoen) met een mousseline van
bloemkool, aardappelkaantjes en haringkaviaar

« Parelhoen met een saus van morieljes en bospaddenstoelen

Hoofdgerechten
» Vangst van de dag en rivierkreeft

« Tamme eendenborst met Napoleonjus, gekarameliseerde zoete
aardappel en gefrituurde rucola

Desserts
» Petit grand dessert

3 gangen menu p.p. € 47,95
4 gangen menu p.p. € 58,95
5 gangen menu p.p. € 68,95
Spoom p.p. € 8,75
Wijnarrangement

2 gangen € 14,00

3 gangen € 21,00

4 gangen € 28,00



DINER EN ROUTE =

Laat u verrassen door de keuze van onze Chefkok. Mooie kleine gerechtjes uit
het seizoen.Stel uw eigen menu samen. Lekker informeel genieten! Ons
advies: 2 koude gerechtjes, 1 soepje, 3 warme gerechtjes en 1 dessert.

\}ji?:lg tonato / dungesneden kalfsmuis / tonijnmayonaise € 8,95
Steak tartaar / brioche / gepocheerd kwartelei / truffelmayonaise € 9,75
Bonbon van zalm / krab € 10,75
Geroosterde tonijn / wakame / wasabi € 11,50
V' Salade avocado / croutons / tomaat € 7,50
¥ Romige burrata / Roma tomaatjes / basilicum / macadamia / chili olie € 8,50
Gerookte eend / balsamico dadel / abrikozen € 8.75

Soep (klein geserveerd)

Kreeftenbisque / Hollandse garnalen € 8,75
Ossenstaartbouillon / Madeira € 6,50
VV Rode curry-kokossoep / bosui € 6,50
V Knolselderij / peterselie / truffelolie € 6,75
Warm vis
Gamba / knoflook / tomatensalsa € 10,95
Gebakken zeebaars / gefrituurde kappertjes € 10,95
Gebakken coquille / mousseline van bloemkool / zalmeitjes € 12,95
Zalm uit de oven / beurre noisette € 11,95




DESSERT

Dessertamuse €4,95
Tiramisu / glas € 6,95
Applecrumble / vanillesaus / roomijs € 6,95
Aardbeien* €6,95

Panna cotta met rood fruit €6,95

*Uitsluitend verkrijgbaar van juni t/m augustus

DINER EN ROUTE

Warm vegetarisch

VRavioli / pompoen / geitenkaas € 9,50
VRavioli bospaddenstoelen / beurre noisette € 9,50
Warm viees
Mini hamburger Black Angus / tomaat / kropsla / bacon / brioche € 8,25
Tataki ossenhaas / rode wijnsaus €17,75
Parelhoen / gevulde bospaddenstoelen / morieljesaus €14,75
Pekingeend / sesam-hoisin / seizoensgroenten € 14,75




CULINAIRE DIVERSITEIT L]
Buffet

Koude gerechten Warme gerechten
- Vitello tonnato / kalfsvlees / tonijnmayonaise/ gefrituurde kappertjes - Vis van de dag met bijpassende saus
- Gerookte zalm / kappertjes / dille /citroen - Dungesneden kalfsgebraad en groene pepersaus
- Salade nicoise / tonijn / olijven / rode ui / sperziebonen - Boerenscharrel kipfilet
- Huzarensalade / rundvlees / aardappel / appel / ui - Basmatirijst
+ Coppa di Parma met meloen - Roseval aardappelen met knoflook en rozemarijn
- Pastasalade - Seizoensgroenten

- Salade Caprese / romige buffelmozzarella / zongerijpte pomodori

De inhoud van het buifet is afhankeljjk van het aanbod van het seizoen; de invilling
- Waldorfsalade / gerookte kip / walnoot

kan dus in werkeljjkheid afwijken.

Vanaf 25 personen p.p. € 45,95




MEDITERRANE VERLEIDINGEN

Italiaans buffet

Ossobucco de Boeuf
Mediterrane kipspiesjes met mozzarella en tomatensaus
V Lasagne
Diverse soorten vis
Pasta carbonara
Roseval aardappel uit de oven
V Riso Biso
V Mediterrane groenten
¥ Rauwkostsalade & stokbrood

V (Kruiden)boter

Vanaf 25 personen
€ 35,95 p.p.

Tapas buffet

Jamoén Serrano
Chorizo

Manchego

PimieAtos de padron
Pan ¢bn tomate catalan
Tuna salat

Gamba

Tortilld

Paella con pollo
Albondiga's

Patatds bravas
Escalivada con bacalau

Vanaf 25 personen
€ 36,95 p.p.

Proeverij

Per persoon een parade van

3 kleine desserts

gebaseerd op smaken van het seizoen

Kaasdessert
Een selectie van regionale kazen op bord

Grand Dessertbuffet
Een verrassende selectie van zoetigheden

Dessertamuses - 7 p.p.

p-p. € 12,95

p-p. € 14,95

p-p- € 19,75

p-p- € 4,75
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HUWELIJKSBANKET VAN VERSE

INGREDIENTEN
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CULINAIRE BRUILOFTSMARKT

IEE

Knapzak kabeljauw
Spies gamba’s
Salade

Brood

LAND

Viees
Kip Karaage
Rendang
Stadspaleis Hamburger
Salade’s
Brood

UIT DE MUUR

Snacks
Kibbeling
Frikandel
Kaassouflé
Klein kroketje

LOET

lJs en fruit
Roomijs in hoorntje
Vers fruit
Maaike’s appeltaart

FINALE

Tot slot
Pita shoarma met knoflook mayonaise




Stadspaleis Hotel OldRuitenborgh

FOODBOOK

CREATIVITEIT IS DE SLEUTEL IN DE GASTRONOMIE

0527 - 244 600

A

X

info@oldruitenborgh.nl

Groenestraat 24, 8325 AZ Vollenhove
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